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RAPPORT D’ESSAI
N°0870/01/02/26 VO
Client : STE COMPLETE NUTRTION
Adresse : Zone industrielle , KABAREYA
Code client : 2200
Réf commande : BC du 06/02/26 selon offre de prix 439/25V0
Demandeur d’analyses Pour le client Mme Najla HIDRI
Nature et références Complément alimentaire : PF ZINC lot HNZN 01 PF 19-12-25 EXP 18-12-27
échantillon(s) selon le client
Origine de(s) I’échantillon(s) : //
Conditions de prélévement Responsable prélévement : Le client Date et heure : //
et de transport
échantillon(s) Méthode de prélévement : // Température au prélevement (°C) ://
Responsable Transport échantillon (s) : Le client
» ) Date et heure de réception : 06/02/26 a 12h10 Température (°C) : 18,9 °C
gcot:; cllllzﬁ::z ((:; reception Etat échantillon : Gélules ’ Quantité :60 capsules | Conditionnement :Emballage client
Anomalie(s) de réception : Sans anomalies constatées ‘ Type anomalie://
Conditions de stockage e . . .
avant essais Réfrigération |:| Conggélation |:| Ambiante |Z
Méthode préparation échantillon(s) : //
i . Conditions particulicres : Mise en analyse de I’échantillon
Condit
onditions essats Mise en analyse le : 23/02/26 a2 11h06 objet de I’essai en date du 23/02/26 conformément 4 la
demande client
Essai(s) réalisé(s) Méthode/Réf Résultats essais Unité
Dénombrement des microorganismes 5
A revivifiables 3 30°C ISO 4833 -2 (2013) <10 UFC/g
Dénombrement des Escherichia Coli B
B < UFC
A glucuronidase+ 2 44°C 1SO 16649-2 (2001) 10 /g
A Denombren}entodes Staphylocoque 1SO 6888-1 (2021) <102 UFC/g
coagulase+ a 36°C
/ | Dénombrement des Levures a 25°C Symphonie <10 UFC/g
Méthode validation AFNOR BKR
/ | Dénombrement des Moisissures a 25°C 23/11/-12/18 <102 UFC/g
A | Dénombrement des Entérobactéries a 30°C ISO 21528-2 (2017) <10 UFC/g
UFC : Unité Formant Colonie
-Fin du rapport- bt ’
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Note(s) explicatives
-Les essais identifiés par (A) sont accrédités ISO/IEC 17025 par le TUNAC.
-Laccréditation TUNAC atteste de la compétence du laboratoire pour les seuls essais couverts par accréditation. cally
-Les essais identifiés par (ST) sont externalisés dans un laboratoire partenaire de MULTILAB \,-"‘ =N,

-Les essais réalisés sont a la demande client et sous sa totale responsabilité. MULTILAB n’est en aucun cas tesponsable de I'ajout/retrait de certains essais exigés
par les spécifications ou réglementation.

-S’il y a lieu, la déclaration de la conformité, les avis et interprétations sont donnés au vu des essais réalisés et au regard des criteres sans tenir compte de
Pincertitude de mesure ; ils ne sont pas couverts par accréditation

-Lincertitude de mesure associée aux résultats n’est donnée que sous demande explicite du client.

-Les résultats sélectionnés en gras représentent les résultats non conformes aux criteres

-MULTILAB est exonérée de responsabilité dans le cas d’informations fournies par le client se rapportant aux objets soumis aux essais ou, dans le cas du non-
respect des exigences de prélévement et d’acheminement des échantillons pouvant affecter la validité des résultats.

-MULTILAB ne se porte responsable que des prestations réalisées par ses soins.

-Les résultats ne concernent que le(s) échantillon(s) soumis a essais. Ils s’appliquent a I’échantillon tel qu’il a été recu ou pris en charge.

-La reproduction de ce rapport n’est autorisée que sous sa forme intégrale.
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RAPPORT D’ESSAI
N°0870/02/02/26 VO
Client : STE COMPLETE NUTRTION
Adresse : Zone industrielle , KABAREYA
Code client : 2200
Réf commande : BC du 06/02/26 selon offre de prix 439/25V0
Demandeur d’analyses Pour le client Mme Najla HIDRI
Nature et références Complément alimentaire : PF MULTIVITAMINES lot HNMV22.01 PD 12/2025 EXP 12-2026
échantillon(s) selon le client
Origine de(s) I’échantillon(s) : //
Conditions de prélévement Responsable prélévement : Le client Date et heure : //
et de transport
échantillon(s) Méthode de prélévement : // Température au prélévement (°C) ://
Responsable Transport échantillon (s) : Le client
» ) Date et heure de réception : 06/02/26 a 12h10 Température (°C) : 18,9 °C
gcot:; cllllzﬁ::z ((:; reception Etat échantillon : Gélules ’ Quantité :60 capsules | Conditionnement :Emballage client
Anomalie(s) de réception : Sans anomalies constatées ‘ Type anomalie://
Conditions de stockage e . . .
avant essais Réfrigération |:| Conggélation |:| Ambiante |Z
Méthode préparation échantillon(s) : //
i . Conditions particulicres : Mise en analyse de I’échantillon
Condit
onditions essats Mise en analyse le : 23/02/26 a2 11h07 objet de I’essai en date du 23/02/26 conformément 4 la
demande client
Essai(s) réalisé(s) Méthode/Réf Résultats essais Unité
Dénombrement des microorganismes 5
A revivifiables 3 30°C ISO 4833 -2 (2013) <10 UFC/g
Dénombrement des Escherichia Coli B
B < UFC
A glucuronidase+ 2 44°C 1SO 16649-2 (2001) 10 /g
A Denombren}entodes Staphylocoque 1SO 6888-1 (2021) <102 UFC/g
coagulase+ a 36°C
/ | Dénombrement des Levures a 25°C Symphonie <10 UFC/g
Méthode validation AFNOR BKR
/ | Dénombrement des Moisissures a 25°C 23/11/-12/18 <102 UFC/g
A | Dénombrement des Entérobactéries a 30°C ISO 21528-2 (2017) <10 UFC/g
UFC : Unité Formant Colonie
L4
-Fin du rapport-

Note(s) explicatives

-Les essais identifiés par (A) sont accrédités ISO/IEC 17025 par le TUNAC.

-Laccréditation TUNAC atteste de la compétence du laboratoire pour les seuls essais couverts par I'accréditation.

-Les essais identifiés par (ST) sont externalisés dans un laboratoire partenaire de MULTILAB

-Les essais réalisés sont a la demande client et sous sa totale responsabilité. MULTILAB n’est en aucun cas tresponsable de 'ajout/retrait de certains essais exigés
par les spécifications ou réglementation.

-S’il y a lieu, la déclaration de la conformité, les avis et interprétations sont donnés au vu des essais réalisés et au regard des criteres sans tenir compte de
Pincertitude de mesure ; ils ne sont pas couverts par 'accréditation

-L’incertitude de mesure associée aux résultats n’est donnée que sous demande explicite du client.

-Les résultats sélectionnés en gras représentent les résultats non conformes aux criteres

-MULTILAB est exonérée de responsabilité dans le cas d’informations fournies par le client se rapportant aux objets soumis aux essais ou, dans le cas du non-
respect des exigences de prélévement et d’acheminement des échantillons pouvant affecter la validité des résultats.

-MULTILAB ne se porte responsable que des prestations réalisées par ses soins.

-Les résultats ne concernent que le(s) échantillon(s) soumis a essais. Ils s’appliquent a 'échantillon tel qu’il a été recu ou pris en charge.

-La reproduction de ce rapport n’est autorisée que sous sa forme intégrale.
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RAPPORT D’ESSAI
N°0870/03/02/26 VO
Client : STE COMPLETE NUTRTION
Adresse : Zone industrielle , KABAREYA
Code client : 2200
Réf commande : BC du 06/02/26 selon offre de prix 439/25V0
Demandeur d’analyses Pour le client Mme Najla HIDRI
Nature et références C 1é ¢ ali taire : MAGNESIUM
échantillon(s) selon le client omplement alimentalre :
Origine de(s) I’échantillon(s) : //
Conditions de prélévement Responsable prélévement : Le client Date et heure : //
et de transport
échantillon(s) Méthode de prélévement : // Température au prélévement (°C) ://
Responsable Transport échantillon (s) : Le client
» ) Date et heure de réception : 06/02/26 a 12h10 Température (°C) : 18,9 °C
gcot:; cllllzﬁ::z ((:; reception Etat échantillon : Gélules ’ Quantité :60 capsules | Conditionnement :Emballage client
Anomalie(s) de réception : Sans anomalies constatées ‘ Type anomalie://
Conditions de stockage e . . .
avant essais Réfrigération |:| Conggélation |:| Ambiante |Z
Méthode préparation échantillon(s) : //
i . Conditions particulicres : Mise en analyse de I’échantillon
Condit
onditions essats Mise en analyse le : 23/02/26 a2 11h08 objet de I’essai en date du 23/02/26 conformément 4 la
demande client
Essai(s) réalisé(s) Méthode/Réf Résultats essais Unité
Dénombrement des microorganismes 5
A revivifiables 3 30°C ISO 4833 -2 (2013) <10 UFC/g
Dénombrement des Escherichia Coli B
B < UFC
A glucuronidasct & 44°C 1SO 16649-2 (2001) 10 /g
A Denombren}entodes Staphylocoque 1SO 6888-1 (2021) <102 UFC/g
coagulase+ a 36°C
/ | Dénombrement des Levures a 25°C Symphonie <10 UFC/g
Méthode validation AFNOR BKR
/ | Dénombrement des Moisissures a 25°C 23/11/-12/18 <102 UFC/g
A | Dénombrement des Entérobactéries a 30°C ISO 21528-2 (2017) <10 UFC/g
UFC : Unité Formant Colonie
-Fin du rapport- oy

Note(s) explicatives

v oratoire

-Les essais identifiés par (A) sont accrédités ISO/IEC 17025 par le TUNAC.
-Laccréditation TUNAC atteste de la compétence du laboratoire pour les seuls essais couverts par I'accréditation.
-Les essais identifiés par (ST) sont externalisés dans un laboratoire partenaire de MULTILAB

-Les essais réalisés sont a la demande client et sous sa totale responsabilité. MULTILAB n’est en aucun cas tesponsable de 'ajout/retrait de certains essais exigés
par les spécifications ou réglementation.

-S’il y a lieu, la déclaration de la conformité, les avis et interprétations sont donnés au vu des essais réalisés et au regard des criteres sans tenir compte de
Pincertitude de mesure ; ils ne sont pas couverts par accréditation

-Lincertitude de mesure associée aux résultats n’est donnée que sous demande explicite du client.

-Les résultats sélectionnés en gras représentent les résultats non conformes aux criteres

-MULTILAB est exonérée de responsabilité dans le cas d’informations fournies par le client se rapportant aux objets soumis aux essais ou, dans le cas du non-
respect des exigences de prélevement et d’acheminement des échantillons pouvant affecter la validité des résultats.

-MULTILAB ne se porte responsable que des prestations réalisées par ses soins.

-Les résultats ne concernent que le(s) échantillon(s) soumis a essais. Ils s’appliquent a ’échantillon tel qu’il a été recu ou pris en charge.

-La reproduction de ce rapport n’est autorisée que sous sa forme intégrale.
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